
帳單上的額外 1%將捐贈至本地慈善機構零碳足食（亞洲），以協助於區內推動再生農業。 

The additional 1% in your bill supports local charity Zero Foodprint Asia to help regional farmers shift to more climate friendly practices. 

 
如您對任何食物有過敏反應或需要其他膳食的安排，請向我們的服務員聯絡。 

Please advise our associates if you have any food allergies or special dietary requirements. 

 

所有價目以港幣計算及另加一服務費。 

All prices are in HK$ and subject to 10% service charge. 

 

我們承諾酒店的餐飲場所已榮獲國際認可之品質保證系統 ISO22000:2018 之認證。 

We commit that our Food & Beverage venues are ISO22000:2018 certified, an internationally recognized food safety management system. 

 
 
 

 
母の日ランチセットメニュー 

Mother’s Day Lunch Set Menu 

 

 

先付け 

玉子豆腐 雲丹と枝豆のすり流し 

Tamago egg tofu, sea urchin, edamame sauce 

 

 

お椀 

蟹のしんじょ しめじ 柚子 

Owan - crab dumplings, shimeji mushroom, yuzu 

 

 

旬の鮮魚四種 

鹿児島・中トロ 徳島・酢橘鰤 愛知・みる貝 北海道・甘海老 

Sashimi - Kagoshima toro, Tokushima sudachi buri, Aichi mirugai geoduck, Hokkaido amaebi 

 

巻き 

雲丹とねぎとろ手巻 

Negi toro temaki 

 

 

焼き魚 

甘鯛の松笠焼き あおさ海苔ソース 

Grilled amadai fish, aosa seaweed sauce 

 

  

天ぷら 

青海老 白身魚 とうもろこし 花ズッキーニ 

Tempura - shrimp, white fish, fresh corn, zucchini 

 

 

食事 

九州・黒毛和牛氷見うどん 

Kyushu wagyu soup, Himi udon  

 

 

デザート 

熊本・赤肉メロン 北海道・牛乳プリン 

Kumamoto melon, Hokkaido milk pudding 

 

 

HK$880 per person 


